
Mobil
Nutzen Sie Frühjahr, Sommer und Herbst, um sich ein 

zusätzliches Standbein aufzubauen. Sie brauchen dafür: 

Zeit, Spaß am Verkauf und kaufmännische

Grundkenntnisse.
Existenzgründung
Mit Engagement, einem guten Standort haben Sie mit der EiZ-Theke der EIS-Zau-

berei am festen Standort optimale Voraussetzungen dafür. Ihr Einsatz? Kaufmänni-

sche Grundkenntnisse, Spaß am Verkauf und eine große Portion Unternehmergeist.
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Shop in Shop
Sie leben Ihren eigenen Stil in Ihrem gut eingeführten Café, 

Bäckerei/Konditorei, Bistro oder Restaurant und suchen nach 

einem attraktiven Zusatzgeschäft, das zu Ihnen passt?



Ziel der EIS-Zauberei ist es, die natürlichen 

Aromen von Früchten, Kräutern und Gewürzen und deren 

gesundheitsfördernden Wirkstoffe möglichst unverfälscht im EiZ zu 

erhalten. Darum werden weder künstliche Geschmacksverstärker 

noch naturindentische Aromen verwandt.

Die Eismaschine
Dank der der ausgefeilten Technik ist es 

möglich, das EiZ auch mit extremsten Farb- und 

Geschmacksunterschieden schnell hintereinander 

zu produzieren.

... so pur

Frühling
entschlackende Kräuter und

aufbauende Algen im Frühjahr

Sommer
Erdbeer, Kirsche & Himbeer: 
im Sommer aus dem Vollen schöpfen

Herbst
Erntefrisch ins Eis:
Kürbis, Sanddorn & Co. - Vitalstoffe pur

Winter
Wintergemüse oder wärmende Gewürze
wie Ingwer, Nelke & Muskatnuss

zum EiZ ...
Ihr Weg

Die Eismaschine
Dank der der ausgefeilten Technik ist es 

möglich, das EiZ auch mit extremsten Farb- und 

Geschmacksunterschieden schnell hintereinander 

zu produzieren.

Alles ist möglich.
Man muss es nur
(rein) tun!

... so einfach


